Tillykke med dit nye

WOKSAT

Brugs- og vedligeholdelses-
vejledning til Woksaet Original

Laes denne vejledning grundigt igennem
inden ibrugtagning. Ved at falge brugs-
og vedligeholdelsesvejledningen vil dit
Woksat Original have lang levetid.
Garantien bortfalder safremt

denne vejledning ikke falges.

Indhold:
1 stk. 1 stk. 1 stk. 1 stk. 4 stk. 1 stk. 1 stk.

hanestuds basisring gasring brandering ben gas-kit wokpande




Montér slangestudsen med gummi-
ring pd gevindet pd hanesettet.

Afmontér matrikkerne og montér
hanesattet pd basisringen.

MONTER

Gasringen sattes pd, sd de 3 rar
hviler pd matrikkerne.

Skub gasringen sd langt frem mod
hanesettet som muligt og spaend
den fast med skrue og metrik.

Matrikkerne montéres i samme posi-
tion igen og efterspandes.
Stor matrik monteres i midten.

Benene monteres med skrue og fast-
spaendes med metrik og spaendeskive.

Breenderringen leegges pd basis-
ringen og drejes til ldst position

Gasslangen montéres pd slangestudsen

med spaendebdnd. Fugt med opvaske-

middel for lettere montage. Herefter kon-
trolleres slangens tethed ved at pdfore
saebevand ved gasslangens tilslutninger.

Bobler det, er det tegn pd utathed. j

N
ADVARSEL

HotWok gasbranderen bliver meget varm, hold barn og dyr i beherig afstand.

HotWok gasbraenderen er kun beregnet til udendersbrug.

HotWok gasbraenderen er kun godkendt til flaskegas, ikke til bygas, bygas Il eller naturgas.

Flyt aldrig pd HotWok gasbraenderen, nar den er tendt.

Sta ikke foroverbgjet over HotWok gasbranderen under tilberedningen.

Ved gasudslip luk for regulatoren pa gasflasken og afmonter denne.

Sorg altid for at holde minimum 0,5 meters afstand til breendbare materialer.

Placér ikke braendbare eller eksplosive materialer i nerheden af HotWok gasbranderen.

HotWok gasbranderen skal altid placeres pa en plan overflade, der ikke er braendbart.

10. Benyt ikke HotWok gasbraenderen ved kraftig vind.

11. Defekter mé kun udbedres med originale HotWok dele.

12. Konstruktionsandringer af HotWok gasbranderen er farligt og ej tilladt.

13. Der md kun benyttes en national godkendt regulator og gasslange pa max. 1,5 meter til
HotWok gasbraenderen.

14. Der ma kun benyttes originale HotWok pander til HotWok gasbraenderen.

15. Alle gule gas- og letvaegtsflasker fra BP-gas anvendes til HotWok.

16. Kontrollér altid fer brug at gasdyserne under breenderen i hanesettet er monteret korrekt.

17. Luk og afmonter altid regulatoren fra gasflasken efter endt brug.

18. Kontroller gasslangen jeevnligt for evt. revner eller brud.

19. Kontroller tetheden jeevnligt ved gasslangens tilslutninger ved hanesat og regulator.

20. Forlad aldrig HotWok gasbraenderen, nér den er tendt.

21. Benyt ALDRIG vand til slukning, safremt olien antandes, da dette vil have den modsatte

effekt. Brug i stedet et I&g eller et brandhaemmende teppe.

INDEN IBRUGTAGNING

Folg monteringsvejledningen gverst pa denne side.
Montér handtaget pa HotWok panden. Inden HotWok panden benyttes forste gang skal denne
klargores. Pa HotWok panden er der en beskyttende film, som skal braendes af pa felgende
made:
Tand gasbraenderen pa fuldt blus og placér HotWok panden pé gasbranderen.
Efter ca. 30 sek. vil det begynde at ryge fra HotWok panden og HotWok panden vil gradvist
blive morkere og markere.
Efter ca. 60 sek. vil de marke afbraendingsrester bevage sig ud mod kanten af HotWok
panden og den vil langsomt genvinde den oprindelige blanke farve.
Bevaeg HotWok panden rundt, sa den morke afbraendingsrester forsvinder.
Efter klargaringen skylles HotWok panden under rindende varmt vand og terres over med
kokkenrulle. Med tiden vil HotWok panden blive morkere og markere.

OLIE

HotWok gasbranderen udvikler helt op til 7.000 w i varmeeffekt, og det er derfor vigtigt at
anvende olie med et hgjt breendpunkt. Vi anbefaler anvendelse af jordnaddeolie eller solsikkeolie.
Husk! Der skal ikke benyttes ret meget olie ved tilberedning pa en HotWok gasbraender.

BETJENING

Tending foretages ved hjaelp af teendstikker el. grill-lighter.

1. Tending: Ved teending trykkes ferst ned pa hanerne og herefter drejes. Drej den hgjre hane
helt op og antend hajre side af breenderringen, herefter placeres HotWok panden pa HotWok
gasbraenderen. Aben nu forst for den midterste og derefter for den venstre hane.

O ®oNULRENDN -

2. Regulering af varme: Drej hanerne langsomt for at f& den enskede varmeindstilling. Venstre
hane regulerer venstre side af gasringen, hanen i midten det midterste af gasringen og
hanen til hgjre regulerer hgjre side af gasringen.

a. Naralle 3 haner er i lodret stilling er varmeeffekten maksimal.
b. Nar alle 3 haner er i vandret position lukkes al gastilfersel. Luk for regulatoren.

For at kunne opné de hgje temperaturer, som lynstegning kraever, anbefales det at stege ved
max. varmeindstilling. Dermed bevares vitaminer i grantsager og saft i kadet.
Séafremt du ensker at stege pd normalvis skal alle 3 haner vaere indstillet til ca. v2 blus.

VEDLIGEHOLDELSE

HotWok gasbrenderen tarres efter brug over med en fugtig klud, da nogle madsyrer kan
efterlade pletter, hvis de far lov at sidde for leenge. Derefter en tor klud. Vaer opmaerksom pé
atingen huller i gasringen er tilstoppet.

Veer opmarksom pé, at ndr stebejern kommer i kontakt med vand, f.eks. regn og fugt, kan
der dannes rust. Sdfremt der kommer rust pa HotWok gasbraenderen, pavirker dette ikke
funktionsdygtigheden. For fjernelse af rust, se www.hotwok.info under tips.

OPBEVARING

Efter anvendelse og afkeling af HotWok gasbranderen, ber den tildaekkes og stilles et tort
sted. Opbevar HotWok gasbranderen i den originale HotWok opbevaringstaske, nar den ikke
benyttes i leengere tid, dermed forhindres det at hullerne i breenderringen bliver tilstoppet af
stav og lign. HotWok opbevaringstasken er ideel til sével opbevaring som transport af HotWok
gasbranderen.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Nobis DK-8900 -0845 / 03

Type: HotWok

Belastning: 7.000 Watt / 0,56 kg/h
Kategori: 13 B/P - 30 mbar

ID Nr: 048B00008

Destinationsland: ~ Danmark

KONTAKT HOTWOK

Nobis ApS
Gl. Stationsvej 3 - 8900 Randers - TIf.: 8712 0100
hotwok@hotwok.info - www.hotwok.info



